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QL 1 Peperoni rossi
C 22508 AR4e biot g
O - Funghetti trombetta
w per decorare
— é\-) - 1/2 cipolla bianca
*é & (piccola)
O - g.-b. Brodo vegetale
—_ Q@O - G.b. Olio extravergine
T S d'oliva
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Lavare j peperohi, elimihare il picciolo, j semi (& tutti j
filamenti biahchi inhterni e frullarli nel blender. TFiltrare il
t Uttt o rpier e lEiFmrith amsewl.e "p e |l icinsiese™pio:r t a.r e |’acqua de| peperone.J
a bollore.

3 In uha padella ahtiaderente cohn un filo d’olio procedere
caramellando e renhdendo d’orati j fFunghi trOombetta che
useremo 2) (S decorare e (e; e (= elemento croccCante de| NS OSFERERE
il SHOEE 5 (040

In -~ ufh tegame  dis rame. ia b o diel 5| tio RS CraLl idiohtess (s i Ne = JdrsEOR[FiFore
SOffriggervi |la cipolla.

Sfumare col Vino biahco, alzZare |a fiamma e farlo evaporare.
Quindi aggiunhgere |a purea di peperohi e mescolare.

Aggiustare di Sale e pepe e portare a coOottuUura aggiungendo uh
mestolo di brodo oghni VOolta CREE: il BREEGE e & HEE sara StatoH
assorbito. A cottura ultimata, unire | a robiola di capra €
manhtecare.

Distribuire il risotto nhei piatti inhdividuali e SserVvVir|lo coh |a
decorazionhe dei fFunghi trombetta, Sspolverizzanhdolo cCOoh una

macihata di pepe hero e cOnh |a polvere di capperi.

EZGECTORNGCYO e Piy €'Pra I g e | a" plolRVAe e driE CRaRP EDEE R E
Prendiamo uh vasetto di capperi Sotto Sale e |i VverSiamo ih uh
colino [i passiamo abbonhdahtemenhte §S§OttO aCquUua cCcoOrrente fiho

a che il Sale nhonh Sarga disciolto. [i mettiamo in ammollo per
unh'ora circa, poi Scoliamo e disponiamo Su dei fogli di carta
da cuciha per asSciugare |a maggior parte d’acquUua Mettiamo in
fFOrno appeha Caldo - tra i 60 e gli 80 gradi - per uUha hotte.

Quahdo i Capperi Sarahhno coOompletamente asciutti | i pasSiamo
nel frullatore ad alta Vvelocita Frulliamo finho a polverizzare ¢

cohserviamo ih uh cohtehitore ermetico.

BUON APPETITO!
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